. LISTE DES DESSERTS

ASSORTIMENT DE PATISSERIES 2.00 €/pers.
Entremets aux fruits et chocolatés, tartes aux fruits, frambotsier et
mousseline aux poires (min.40 personnes)

L7
Délices
DESSERT 5.90 € la part

Mousseline aux poires et son coulis de_fruits rouges : génoise et créme d6 e dnn e

mousseline + potres au sirop accompagné de coulis de fruts
- Le Capitole : biscuit et créme légére + péches jaunes recouvert de
meringue italienne
- Le Frambousier : génoise et creme mousseline au Grand-Marnier et
ses_framboises Mekker
- Créole : génoise et creme légére au rhum et assortiments de_fruits
- L’Opéra : biscuit Joconde + ganache + créme café + (créme anglaise)
- La Ganache : génoise chocolat + ganache
- Le Forestier : biscuit meringué et mousse au chocolat
- Le Mouvaux : pdte sablée, mousse au chocolat et poires Le ¢ Déhce $y dg ]ganng
ta la cuillere + mousse au chocolat et mousse
ompagné de coulis de fruits
art : biscuit Joconde a la pistache + créme pistache + ganache
- Le Cappuccino : biscuit + mousse au café et mousse chocolat +
meringue chocolat accompagné d’une creme anglaise café
- Le Champenais : biscuit Joconde + mousse au champagne el fruils assortis

SANDRINE & JEAN-PIERRE LAROCHE

LORRAINE

) 4 rue Croix-Belle-Port,
PIECE D’HONNEUR (4 Choux/pers,) HUE SA01DEHEL 0TI
- Piéce montée classique 1.20 € la part 02100 Saint Quentin
- Berceau, Chapelle, Cygne, Panier, Eglise 5.00 € la part Tél. : 0323 648161

- Moulin, Gondole, Votture . Dé ZZC (A)

T — de JEANNE

sur Frambotsiers, Mousseline aux poires 4 place Lafayette
Décoration réalise sur support en pdte d’amandes 02100 Saint Quentin
- Décoration simple 4.70 € la part .

Tél. : 03 23 62 30 36

TOUS LES PRIX S S, QUES EN EURO

TRAITEUR



_ BUFFET FROID : 45 € (min. 30 personnes)
Canapés et fours chauds pour votre apérityf

Assortiment de salades composées
(Nigoise, Piémontaise, Kamaboko, Camarguaise, Salade du pécheus;
Taghatelles au saumon, Duo de concombre et avocat sauce créme)

Orange cocktail
1/2 ananas victoria a la mode Louisiane
Petat gdteau de fond d’artichaut au saumon_fume
sauce créme et oeuf de caille
Assorltument de lerrines de poissons
Saumon _frais a la parisienne
Saumon cru mariné a Uaneth

Carpaccio de boeuf mariné a Uhuile dolive vierge
Gugot 1dti et reconstitué
Auguillette de canard a Uorange
Carré de veau roti aux herbes
Carré de boeuf 1ot aux herbes

Plateau de fromages

Assortiment de desserts
Panier de fruits frais

Café en thermos

. BUFFET FROID:28€¢€

Assortiment de salades composées
(Salade exotique, Taboulé, Piémontaise, Bratislava)
Assortiment de charcuteries fines
Saumon_fumé maison
Terrines océanes
Magret de canard roti
Galantine de porc
Rosace de jambon de Bayonne et ses melons™

Riti de porc
Gugot 1010 aux herbes
Rosbeef

Plateau de fromages (5 sortes + beurre)

. BUFFET FROID: 22,50€

Ronde de salades composées
Saumon frais a la parisienne
Rondes de terrines de poisson
Avocals « océane »
CEufs en gelée au jambon
Jambon de Bayonne et ses melons*
Paté en croiite champenois

Riti de beuf
Riti de pore
Gigot 10l aux herbes

Plateaux de fromages (3 sortes + beurre)

. BUFFET FROID: 17,50€

Assortiment de salades composées
Ronde de terrines de poissons
Galantine de volaille
Duo de jambon de Bayonne et jambon « Rostello »
Ronde de viandes froides (2 tranches/pers.)
(Beuf, Roti de pore, Gigot)

Plateau de fromages (3 sortes + beurre)

BUFFET FROID : 14,50 € (min. 20 personnes)

Assortiment de salades composées
(Américaine, Taboulé, Piemontaise, Carottes rdpée, Céleri en rémoulade)
Assortiment de cochonaille
Duo de viandes froides (2 tranches/pers.)
(Rosbeef et Roti de porc)
Terrine du chef

Plateau de brie

Le pan et les condiments sont compris dans tous les buffets
* selon saison

. BUFFET CHAUD:25€¢
BUFFET AVEC PLAT CHAUD (min. 25 personnes)

Assortiment de salades composées
Duo de saumon_fumé et terrines de poissons
Paté en croiite « chalonnais »
Papillon d'asperges vertes
Assortiment de charcuteries « Italiennes »

PLATS CHAUDS AU CHOIX

Cusse de canard farcie aux cépes
et sa garniture (2 au choix)
Ou
Roti de porc aux pruneaux
et sa garniture (2 au choix)
Ou
Poulet au curry
et son iz blanc

Plateau de fromages (3 sortes)

/

Canapés et fours salés (3+3) Jorfait 4.20 €/ pers

Buffets de desserts a 5.00 €/ pers
(assortiment d'entremets aux_fruils et au chocolat, tarte aux fruits)
Buffet de desserts a 8.00 €/ pers

(assorlument d'entremels aux fruils et au chocolat, larte aux fruils,
iles flottantes, sorbets, pamer de_fruits frais + 1 géleau d'honneur)

Location de vaisselle sur devis
Location de nappages sur devis
Service sur devis





